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ESPRESSOMASINA OHUTUS

Teie ja teid iimbritsevate inimeste ohutus on véga oluline.

Selles kasutusjuhendis ja seadmel on toodud olulised ohutusalased teated. Lugege ja jérgige neid alati.
See on ohutusalase hoiatuse siimbol.

Simbol viitab véimalikele ohtudele, mis teile véi teid imbritsevatele isikutele surmavaks
vodi ohtlikuks osutuda véivad.

Kdikidele ohutusalastele teadetele jargneb ohutusalane hoiatus ja séna "OHT"
("DANGER”") vdi "HOIATUS" ("WARNING"). Need s6nad tdhendavad:

kui te KOHE juhiseid ei jdrgi, voite saada

A DAN G ER surma voi raskelt vigastada.
A w ARN I N G juhiste eiramisel voite saada surma vdi raskelt
vigastada.

Kdikides ohutusalastes teadetes antakse teada, milline vdimalik oht teid varitseda véib, kuidas vigastuste
vBimalust vdhendada ja mis juhtub, kui juhiseid eiratakse.

OLULISED OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida peamisi ohutusndudeid, kaasa arvatud

jargmist.

1. Lugege koiki juhiseid.

2. Arge puudutage kuumi pindu. Vétke kinni kéepidemetest vdi nuppudest.

3. Tulekahju, elektrilbdgi ja isikuvigastuse valtimiseks drge kastke toitejuhet, pistikut ega seadet
vette ega muusse vedelikku.

4. Lapsed (vdhemalt 8-aastased) ja isikud, kellel on vadhenenud fllsilised, tunnetuslikud voi
vaimsed voimed vdi kes ei ole piisavalt kogenud v6i teadlikud, tohivad seadet kasutada
jarelevalve all vdi vastutava isiku juhendamisel ning nad peavad taielikult méistma kdiki
seadme kasutamisega seonduvaid ohtusid ja olema teadlikud asjakohastest ohutuseeskirja-
dest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada
ainult jarelevalve all.

5. Kui te seadet ei kasuta ning enne selle puhastamist eemaldage see vooluvdrgust. Laske
seadmel enne osade paigaldamist vdi &ravdtmist ja enne puhastamist jahtuda.

6. Arge kasutage seadet, mille toitejuhe vi pistik on kahjustada saanud, millel on esinenud
torkeid vdi mis on mingil viisil kahjustada saanud. Toimetage seade llevaatamiseks ja/voi
remondiks ldhimasse volitatud teeninduskeskusesse.

7. Seadme tootja soovitamata tarvikute kasutamine vaib pdhjustada tulekahju, elektril6égi voi
isikuvigastuse.

8. Mitte kasutada valistingimustes.

9. Arge laske juhtmel rippuda Gle laua vai leti serva ega puutuda vastu kuumasid pindu.

10.Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega elektripliidile v&i nende lihedusse ega kuuma ahju.

11.Lilitage seade alati vélja ja tbmmake pistik pistikupesast. Vooluvdrgust lahtiihendamiseks
lGlitage seade

vélja ja tbmmake pistik pistikupesast.

12.Kasutage seadet ainult ettenahtud eesmaérgil.

13.Kuuma auru kasutamisel tuleb olla vaga ettevaatlik.

HOIDKE SEE JUHEND ALLES



KANNMIKSERI OHUTUS

Elektriseadmete jddtmete utiliseerimine

Pakkematerjalidest vabanemine

Pakkematerjal on 100% Umbertéédeldav ja
mérgistatud simboliga . Seetdttu tuleb pakendi
erinevad osad kdrvaldada kasutuselt vastutus-
tundlikult, jargides jaatmekaitlust reguleerivaid
kohalikke eeskirju.

Toote kasutuselt kérvaldamine

- Seade kannab tahistust vastavalt Euroopa
direktiivi 2002/96/EU (elektri- ja elektroonika-
seadmete jddtmed) séatetele.

-  Tagades seadme nduetekohase kasutuselt
kérvaldamise, aitate véltida selle ebasobivast
kérvaldamisest tekkida vdivaid negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimtervisele.

- Tootel olev siimbol Ktéihistab, et toodet ei
tohi visata olmejdatmete hulka. Kasutuselt kdrval-
datud seade tuleb viia vastavasse elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.

Kui soovite saada rohkem teavet toote kéitluse,
utiliseerimise ja Umbertddtiemise kohta, p66rduge
kohaliku omavalitsuse, olmepriigi draveoga
tegeleva ettevdtte vbi kaupluse poole, kust toote
ostsite..

Noéuded elektrislisteemile

Pinge: 220-240 V vahelduvvool.
Sagedus: 50/60 Hz
Véimsus: kuni 1300 W.

MARKUS. Elektril66gi ohu vdhendamiseks on see
pistik voimalik pistikupessa sisestada ainult hel viisil.
Kui pistik pistikupessa ei sobi, votke Glhendust elektri-
kuga. Arge muutke pistikut.

Seadmel on liihike toitejuhe. See aitab véltida juhtme
sassiminekust ja selle otsa komistamisest tuleneda
vdivaid ohte. Arge kasutage pikendusjuhet. Kui toite-
juhe ei ole piisavalt pikk, laske kvalifitseeritud elektrikul
voi teenindustddtajal pistikupesa seadmele lahemale
paigaldada.

-

Elektril66gioht
Uhendage pistik maandatud pistikupessa.
Arge eemaldage (imarat haru.
Arge kasutage adapterit.
Arge kasutage pikendusjuhet.
Nende juhiste eiramine voib
olla eluohtlik, pohjustada tulekahju voi
elektril66gi.




SEADME OSAD JA FUNKTSIOONID
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Espressomasina kirjeldus

Toiteliiliti (O/1) ®

Espressomasina sissellllitamiseks vajutage liks kord
toiteldlitit. Espressomasina véljalilitamiseks vajutage
toitellilitit uuesti. Sisselllitatud espressomasina kaks
boilerit hakkavad soojenema ja nupud ‘& " ja “=}.”
toimivad.

Automaatne viljalllitus

Espressomasinal on automaatne véljalilitussisteem:
kui nuppe “& " voi “™ " eiole 30 m

inuti jooksul vajutatud, Ulitub espressomasin automaat-
selt vélja.

Todoleku (1) margutuli

Margutuli poleb, ki espressomasin on sisse lulitatud.
EspresSonupp (

Nupu “ " vajutamisel aktiveeritakse veepump
espresso tdmbamiseks &6mbamise katkestamiseks
vajutage uuesti nuppy “ "

Kuuma veefnupp ( )

Kui ketas * " on avatud, vajutage ja hoidke “
nuppu all, et pump aktiveerida ja vahustamistorust
kuuma vett valja lasta. Nupu lahtilaskmisel sulgub
pump automaetselt.

Auruketas ( )

Auru voiguuma vee vélja laskmiseks vahustamistorust
avage, " ketas, keerates seda vastupaeva.
Auruhulka reguleeritakse ketta asendiga: auruhulga
suurendamiseks keerake ketast vastupdeva, auruhulga
vdhendamiseksgaripdeva. Auru véljalllitamiseks
sulgege ketas,, ", keerates seda kuni [6puni
péaripéeva.

=

Témbamiskamber

Ariettevotetele mdeldud espressomasinatele vastava
suurusega tdmbamiskamber on valmistatud kroom-
kattega messingist, mis on véga kauakestev ja tagab
espresso tdmbamistemperatuuri stabiilsuse.
Témbamisboiler on kinnitatud vahetult tdmbamiskambri
kiilge. Seetdttu soojeneb tdmbamisiiksus kiiresti ja
Uhtlaselt.

Vahustamistoru & otsak

Auru voi kuum vesi lastakse vélja vahustamistorust.
Vahustamistoru pdérleb horisontaalselt ja vertikaalselt,
tagades mugava asendi. Otsak hlbustab vahustamist ja
selle saab puhastamiseks &dra vétta.

Tilgaalus

Suur eemaldatav tilgaalus kogub lekked ja seda tohib
pesta ndudepesumasinas Ulemisel restil. Alusel on
eemaldatav, roostevabast terasest tilgaplaat.

BPA-vaba veemahuti

Eemaldatava veemahutii saab Ilikata vasakule voi
paremale, et seda lihtsam téita oleks. Veemahutil on hésti
ndhtavad "MAX" (1,8 1) ja “MIN” tahised. Labipaistva
veemahuti veetase on tépselt ndha. Tohib pesta
ndudepesumasinas Ulemisel restil.

Tassisiin

Seadme peale saab soojendamiseks asetada 4-6
espressotassi. Roostevabast terasest tassisiin aitab
véltida tasside purunemist.



Espressoboileri temperatuuriméétur ()

Kettakujuline m&6tur naitab, millal espressoboiler on saavu-
tanud parima temperatuuri joogi tdmbamiseks.
Vahustamisboileri temperatuurimédétur (4))
Kettakujuline m&&tur naitab, millal vahustamisboiler on saavu-
tanud parima temperatuuri auru valmistamiseks.

Filtrihoidja

Ariettevétetele mdeldud espressomasinatele vastava
suurusega filtrihoidjad on valmistatud kroomkattega messingist
ja neil on mugav laienev kaepide. Tdmbamiskambri killge
kinnitamiseks tuleb filtrihoidjat tugevasti paremale p&orata.

Filtrikorvid

Roostevabast terasest filtrikorvid kinnituvad filtrihoidjasse.
Kasutage vaiksemat filtrikorvi, kui soovite vaimistada Uhe tassi
jooki (30 ml), ja suuremat filtrikorvi, kui soovite valmistada kaks
tassi jooki (60 ml). Vaikses korvis saab kasutada ka paberist
kohvipadjakesi.

Vahustamiskruus
Roostevabast terasest vahustamiskruus (255 ml) on asenda-
matu abiline.

Pressija
Pressib kohvi Ghtlaselt filtrikorvi.

Kohvi mdotekulp ja s6ela puhastuspintsel

Uhe tassitsie (30 ml) espresso valmistamiseks tuleb vétta iks
kulbitéis kohvipulbrit. Séela puhastuspintsliga on mugav
tdmbamiskamobrit ja sdela purust puhastada.

SEADME OSAD JA FUNKTSIOONID

Ei ole joonisel ndha:

Topeltboilerid

Eraldiolevad boilerid tagavad, et enam ei ole vaja oodata,
millal boiler vahustamise ja tdmbamise vahel lilitub, nagu
see Uhe boileriga espressomasina puhul on. Boileri
kitteelemendid ei puutu kunagi veega kokku: kitte-
elemendid asuvad véljaspool boilerit, tagades nii parima
vdimaliku pisiva tdmbamistemperatuuri ja kaitse
labipdlemise vastu. Kiiresti soojenevad boilerid saavuta-
vad parima té6temperatuuri ligikaudu kuue minutiga.

Tilkumiskindel siisteem kolmesuunalise

solenoidventiiliga

Kolmesuunaline solenoidventiil hoiab dra peaaegu kdik
lekked, vdhendades tdmbamiskambri survet kohe, kui
pump on vélja |Ulitatud. Filitrhoidja saab eemaldada kohe
parast tbmbamist, iima et tekiks vajadust kohvipuru
koristada.

15-baarine pump
Isetéituv veepump tagab taiusliku espresso valmista-
miseks vajaliku surve.

ESPRESSOMASINA ETTEVALMISTAMINE KASUTAMISEKS

Tassisiini paigaldamine

Pange siini kolm posti kohakuti espressomasina
tlaosas olevate avadega. Suruge siini postid tugevasti
avadesse.

Veemahuti eemaldamine ja pesemine

1. Tostke veemahutit veidi ja eemaldage see,
tébmmates veemahuti pdhja espressomasinast vélja.

g

2. Peske veemahutit sooja seebiveega ja loputage
puhta veega. veemahuitit tohib pesta ka
ndudepesumasinas Ulemisel restil.

3. Asetage mahuti tagasi espressomasinasse.
Sifoonvoolikud peavad jadma mahuti sisse.
Veemahuti phjas olev ribi laheb korpuse pdhjas
olevatesse soontesse



ESPRESSOMASINA ETTEVALMISTAMINE KASUTAMISEKS

Boilerite veega tditmine ja loputamine

A w ARN I N G 5. Espressomasina sisselllitamiseks vajutage nuppu “©”.
Kui espressomasin on sisse lulitatud, siittib té&oleku

margutuli (1) , boilerid hakkavad soojenema ja nupud
“&" ja “=X toimivad.
- —

Elektrildégioht
Uhendage pistik maandatud pistikupessa.
Arge eemaldage iimarat haru.
Arge kasutage adapterit.
Arge kasutage pikendusjuhet.
Nende juhiste eiramine voib olla eluohtlik,
pohjustada tulekahju voi elektril66gi.

Enne espressomasina esimest kasutuskorda tuleb boi- 6. Asetage tdmbamiskambri alla kohvitass. Arge

lerid veega tita ja loputada. Seda tuleb teha ka juhul kui: kinnitage filtrihoidjat tbmbamiskambri kilge.

- espressomasinat ei ole pikemat aega kasutatud 7. Vajutage nuppu “%"” . Boileri soojenemist ei ole vaja

* veemahuti saab kasutamise ajal tiihjaks (nii vdib oodata. Veepump hakkab tééle ja tdidab veega. Mone
espressomasin kahjustada saada) sekundi parast hakkab tdbmbamiskambrist vesi voola-

« valmistatakse mitu tassitéit jooki ainult auru ma. Kui tass on téis, vajutage veepumba téétamise
kasutades, iima espressot tombama panemata voi peatamiseks uuesti nuppu “ %" . Témbamisboiler on
kuuma vett vélja laskmata. niitid kasutusvalmis.

1. Lilkake veemahutit vasakule vdi paremale, et selle
Ulaosa avaneks, ja tditke mahuti kuni maksimum-
tahiseni puhta kilma veega.

MARKUS. Destilleeritud vesi v8i suure mineraalisisal-
dusega vesi vib espressomasinat kahjustada. Arge
kasutage selliseid vesi espresso valmistamiseks.

2. Sisestage toitejuhtme ilma harudeta ots espresso-
masina taga olevasse juhtmepessa.

3. Uhendage juhtme teine ots seinapistikupessa.

4. Kontrollige, kas “4’ ketas on suletud, keerates seda
paripdeva nii kaugele kui voimalik.

. Asetage vahustamiskruus vahustamistoru otsaku alla.

. Avage aeglaselt vastupseva keerates ketas “&”.
Seejérel vajutage nuppu “=1" ja hoidke seda all.
Veepump hakkab tééle ja taidab vahustamisboileri
veega. Mone sekundi parast hakkab otsakust vesi
voolama.

O o




ESPRESSOMASINA ETTEVALMISTAMINE KASUTAMISEKS

10. Kui kruus on pooltis, laske nupp “=1” lahti ja 11. Kui te ei soovi espressot valmistada, liilitage
sulgege ketas “ & ", keerates seda péaripdeva kuni _ espressomasin nupust “©” vélja.
I6puni. Vahustamisboiler on niitid kasutusvalmis. MARKUS. Kui veemahuti on tiihi, siis &rge vajutage

nuppe “ %" voi “=¥". Nii vbite veepumpa kahjustada.

ESPRESSOMASINA KASUTAMINE

Espresso tdombamine

Taiusliku maitsega espresso valmistamiseks vt “Enne 5. Vajutage espressomasina sisselilitamiseks nuppu “® ” .

valmistamist”: hea espresso saamiseks vajalikud v

tingimused"”.

1. Kontrollige, kas veemahutis on piisavalt vett (veetase
peab jadma tahiste “MAX” ja “MIN” vahele).

2. Votke vaike voi suur filtrikorv. Kasutage vaiksemat
filtrikorvi, kui soovite valmistada lhe tassitéie jooki
(30 ml), ja suuremat filtrikorvi, kui soovite valmistada
kaks tassitait jooki (60 ml). Véikses korvis saab
kasutada ka paberist kohvipadjakesi.

3. Suruge filtrikorv filtrihoidjasse, kuni see oma kohale
lukustub. Arge pange filtrihoidjasse kohvi.

’ 6. Oodake, kuni espressomasin on saavutanud vajaliku
tostemperatuuri. Selleks kulub ligikaudu kuus minutit.

Kui espressoboileri temperatuurimédiku osuti laheb “ &’
alasse, on espressomasin joogi tegemiseks valmis.
7. Filtrihoidja eemaldamiseks tdmbamiskambri kiljest

4. Asetage filtrihoidja tdmbamiskambri alla ja pange liigutage kéepidet vasakule. Pange véaiksesse filtrikorvi
filtrihoidja k4epide kohakuti metallist servarénga vasakul Uks md&tekulbitéis kohvipulbrit (v6i paberist kohvi-
kiiljel oleva tahega ,V ". Tostke filtrihoidja tmbamis- padjake) ja suurde filtrikorvi kaks m&6tekulbitéit kohvi-
kambri sisse. Seejérel ligutage filtrihoidja kaepidet pulbrit. Kasutage kindlasti espresso valmistamiseks
paremale, nii et see on kohakuti metallist servaréngal sobiva jahvatusastmega kohvipulbrit.
oleva tahisega “H ”. 8. Pressige kohvipulber pressijat keerates tugevasti alla.

Kohvipulbri pealispind peab olema nii Ghetasane kui
véimalik. Lisateavet saate osadest ,Tasandamine® ja
JPressimine®.

9. Puhkige kohvijaagid filtrihoidja &arelt &ra ja sisestage
filtrihoidja tdmbamiskambrisse.

10. Asetage filitrhoidja avade alla alusplaadile Uks vdi kaks
espressotassi. Nuppu “ &” vajuatdes hakkab espresso
tassidesse voolama. Kui tass on soovitud mahus
taidetud, vajutage katkestamiseks nuppu “&"

MARKUS. Filitrhoidjat ei tohi tbmbamise ajal eemaldada.




ESPRESSOMASINA KASUTAMINE

11. Espressomasinal on koimesuunaline solenoidventiil, 13. Kui soovite valmistada rohkem espressot, korrake
mis vdhendab tdmbamiskambri survet kohe, kui samme 6-12, kuid tutvuge kohvibaarmeni nduannetega
veepump on vélja lllitatud. Nii saab filtrihoidja eemal- allpool.
dada kohe pérast espresso tdmbamist. Filtrihoidja Kohvibaarmeni nduanded

eemaldamiseks liigutage selle kdepidet vasakule. Mitme tassitsie espresso valmistamine:

Enne filtrikorvi tditmist kohvipulbriga puhastage ja
kuivatage filtrikorv kateratikuga. See aitab tagada kohvi
Uhtlase valjavoolu.

Noéuetekohase tdmbamistemperatuuri séilitamiseks on

oluline, et tdmbamiskamber oleks soe, seega:

e  &rge loputage filtrihoidjat kraaniveega — selle
tulemusel filter jahtub. Soovitatav on Ulejaagid
filtrist kateratikuga eemaldada;

»  kohviubade jahvatamise v&i piima vahustamise ajal
kinnitage filitrhoidja soojana plsimiseks tdmbamis-
kambri killge

Kohvipuru véljakoputamisel filtrikorvist valtige filtrihoidja 1.
kdepideme |66mist millegi vastu.

12. Pérast filtrihoidja eemaldamist asetage tdmbamiskambri
alla tass ja vajutage nupp “&’" Uheks kuni kaheks 2
sekundiks alla. Nii puhastate séela ja eemaldate
tdmbamiskambrisse jadnud kohvitilgad ja —puru.

Piima vahustamine ja aurutamine

Piima vahustamine ja aurutamine vajab veidi harjutamist, 5. “d 7" ketas peab olema suletud asendis. Reguleerige
kuid selle saab selgeks (llatavalt kiiresti. Artisano espres- vahustamistoru mugavasse t66asendisse ja kastke
somasinal on olemas kdik vajalikud tooriistad: roostevabast vahustamisotsaku ots vahustamiskruusi, nii et see on
terasest, spetsiaalselt vahustamiseks sobiva disainiga ainult natuke piima pealispinna all.

kruus; vahustamistoru, mida on véimalik mugavasse 6. Avage aeglaselt “4,” ketas, keerates seda vastupaeva.
tovasendisse reguleerida nii horisontaalselt kui ka Mida kaugemale “" ketast keerata, seda suurem
vertikaalselt: vahustamisotsak vahustamise hélbustamiseks; kogus auru eraldatakse. Piima ringikujulise likumise

ja ketas ", mis véimaldab tépselt kontrollida vahusta- saavutamiseks kallutage kruusi lihele kiiljele, hoides
miseks eraldatava auru kogust. vahustamisotsaku otsa umbes 5 mm ulatuses piima

1. Espressomasina sisselilitamiseks vajutage nuppu “@”. sees. Kui tekivad suured mullid v&i piim pritsib, on otsak

2. Oodake, kuni espressomasin on saavutanud té6tempe- liiga kdrgel. I
ratuuri. Selleks kulub ligikaudu kuus minutit. Kui y
vahustamisboileri temperatuurimdddiku osuti laheb “&
alasse, on espressomasin vahustamiseks valmis.

3. Taitke vahustamiskruus 1/3 ulatuses kiilma piimaga.

4. Vahustamistoru peab olema suunatud tihja tassi.
Avage “&" ketas korraks, et liigne vesi torust vilja
lasta. Ketta “%” avamiseks keerake seda aeglaselt
vastupéeva, ketta ‘¥,” sulgemiseks keerake seda kuni
[6puni paripdeva.

7. Vahu tekkimisel tuleb otsakut siigavamale kruusi lasta.

8. Kui vahustatud piima kogus on kasvanud %-ni kruusi
mahust, laske vahustamisotsak kruusi, et piima auruta-
mine (kuumutamine) [6petada. Piima ringikujulise liiku-
mise séilitamiseks hoidke kruusi kaldu. Aurutage piima,
kuni selle temperatuur jaab vahemikku 60-74 °C.
Sellisel temperatuuril on piimakruus katsudes vaga
kuum. Véltige enda pdletamist piimaga (selleks peab
piim olema temperatuuril 80 °C).

9. Enne vahustamistoru valjavétmist piimast sulgege “&"
ketas, keerates seda kuni [6puni paripdeva. Nii valdite
pritsimist.




ESPRESSOMASINA KASUTAMINE

Kohvibaarmeni néuanded Kasutatava piima valik s6ltub kogemustest ja maitse-
. . . eelistustest. Kdige olulisemad tegurid maitsva vahu val-
* Puhastage vahustamistoru ja otsak kohe parast kasuta-  istamiseks on kogemused ja piima temperatuur: mida

mist. Vt ,Hooldus ja puhastamine”. . kiilmem on piim, seda paremini ta vahtu laheb.
* Vaiksema rasvasisaldusega piim |&heb tavaliselt

paremini vahtu. Rasvatu piim I&heb kiill kergesti vahtu,
kuid selle vahustamisel moodustuvad suured mullid ja
nn kuivad tipud, mis piima tekstuuri rikuvad.

Cappuccino valmistamine

Cappuccino valmistamisel tuleb piim vahustada ja aurutada vahustamist valmistage cappuccinokruusi Uiks tassitéis

enne espresso valmistamist. See véimaldab vahul veidi (30 ml) espressot.

tarretuda ja téielikult piimast eralduda. Kohe pérast piima Seejarel valage vahustatud ja aurutatud piim kergelt
loksutades tassi. Kaunistage jook Sokolaadipuruga..

Kuuma vee viljalaskmine

Kuum vesi lastakse vélja samuti vahustamistorust. Nii saab —
mugavalt valmistada Americanot, teed vi kuuma Sokolaadi.
Viéikse kohvitassi téitmine kuuma veega on suurepérane
vGimalus seda enne espresso valmistamist soojendada.

MARKUS. Kuum vesi tuleb vélja lasta alati tihja tassi — =
selle laskmine tassi v6i kruusi, milles on teised koostisosad, T ‘
vdib pbhjustada vee pritsimise. ) \

1. Espressomasina sisselllitamiseks vajutage nuppu “@®”.
2. Oodake, kuni espressomasin on saavutanud vajaliku
todtemperatuuri. Selleks kulub ligikaudu kuus minutit.

Kui vahustamisboileri temperatuuriméddiku osuti 1dheb J

“&” alasse, on espressomasin kuuma vee viljalask- 777 9

miseks valmis. /.///;;//////// e
3. Vahustamistoru peab olema suunatud tiihja tassi. o7 Z — d

Avage “&" ketas, keerates seda aeglaselt vastupéeva.
Seejérel vajutage nuppu “=” ja hoidke seda alla, et
vesi espressomasinast vélja lasta.

MARKUS. Enne vett véib otsakust eralduda sinna ja&nud
vahustamisauru jaake. V6ib kuluda méni sekund, enne kui
vesi otsakust voolama hakkab.

4. Kui soovitud hulk vett on vélja lastud, laske "™ ” nupp
lahti ja sulgege “, ” ketas, keerates seda kuni |8puni
paripaeva.

HOOLDUS JA PUHASTAMINE

Artisani espressomasina puhtana hoidmine on parima véimaliku espresso valmistamiseks Ulioluline. Filtrihoidjasse,
filtrikorvidesse ja sdelale ja&nud kohvijaagid rikuvad ka kdige rangemaid ndudeid jargides valmistatud espresso maitse.
Vahustamistoru tuleb piimast korralikult puhastada.

Enne espressomasina puhastamist

1 Lilitage espressomasin valja. 3 Laske espressomasinal ja kdikidel selle osadel voi
2 Tommake espressomasina toitejuhtme pistik pistiku- tarvikutel jahtuda.
pesast

Vahustamistoru ja otsaku hooldamine

Parast piima vahustamist tuleb vahustamisvars ja otsak
alati puhastada.

1. Eemaldage vahustamisotsaku vahustamisiimbris,
tdmmates seda allapoole. Vahustamistmbrist vdib
pesta sooja seebiveega. Kontrollige, et Umbrise k&ik
avad oleksid puhtad.

2. Pihkige vahustamistoru ja otsakut puhta niiske
lapiga. Arge kasutage abrasiivset killirimisnuustikut.

3. Unhendage toitejuhtme pistik maandatud pistikupessa.

4. Liilitage espressomasin sisse ja laske boileritel
toatemperatuurini soojeneda. Suunake vahustamis-
toru thihja tassi ja avage korraks “’ ketas, et vahusta-
misotsakust aur vélja lasta. Nii puhastate otsaku otsa.
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Korpuse ja tarvikute puhastamine

Arge kasutage espressomasina ega selle osade ja
tarvikute puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahen-
deid ega kidrimisnuustikuid.

» Plhkige espressomasina korpust puhta niiske
lapiga ja kuivatage kuiva lapiga.

« Peske filtrihoidjat sooja seebiveega ja loputage
puhta veega. Kuivatage kuiva lapiga. Filtrinoidjat ei
tohi pesta ndudepesumasinas.

»  Filtrikorve, tilgaalust, tilgaplaati, veemahuitit ja
vahustamiskruusi vdib pesta nbudepesumasinas
Ulemisel restil vai kasitsi sooja seebiveega. Kasitsi
pestes loputage kindlasti puhta veega ja kuivatage
pehme lapiga.

Eemaldage tdmbamiskambri muhvile ja s6elale
kogunenud kohvipuru niiske lapi vbi sbela puhastus-

pintsliga.

Soéela puhastamine

lga 75-100 tassitaie espresso valmistamise jérel tuleb

sBel tdmbamiskambri killjest ara vétta ja seda péhja-

likult puhastada.

1. Keerake sbela keskel olev kruvi vaikse kruvikeera-
jaga vastupaeva lahti. S6el peaks tdmbamiskambri
kiljest kukkuma kohe, kui kruvi on lahti keeratud

2.

3.

Peske sGela sooja seebiveega ja loputage puhta
veega.

Pange soel tombamiskambrisse tagasi, nii et selle
sile kiilg on allpool, ja kinnitage s&el kruviga.
Keerake kruvi péripédeva, kuni see on tugevasti
kinni.

MARKUS. Kinnitatud séela keskel olev kruvi peab
sbela pinnaga kohakuti olema. Vastasel juhul eemal-
dage sdel, keerake see teistpidi ja pange uuesti tagasi.

Téitmine parast pikka pausi kasutamises

Kui espressomasinat ei ole pikka aega kasutatud,
loputage seda puhta veega. Nii tagate parima vdimaliku

espresso valmistamiseks vajalikud tingimused. Nii tagate

ka boilerite taitmise ja espressomasina tédvalmis oleku.

2,

Eemaldage veemahuti, tihjendage see veejaaki-
dest, pange oma kohale tagasi ja taitke kuni
maksimumtahiseni puhta veega.

Taitke boilerid puhta veega. Juhiseid vt “Boilerite
téitmine ja loputamine” .

Katlakivi eemaldamine

Aja jooksul kogunevad espressomasinasse vees oleva
kaltsiumi jaagid (katlakivi), mis vdivad mdjutada espresso
kvaliteeti. MARKUS. Katlakivi tuleb eemaldada iga kahe kuu
tagant. Séltuvalt kohaliku vee karedusest v&ib vajalikuks
osutuda seda sagedamini teha.

Kasutage katlakivi eemaldamiseks kaupluses miilidavat

katlakivieemaldajat vdi selleks mdeldud tablette.

1. Eemaldage sbel tdmbamiskambri kiiljest. Juhiseid vt
LS0ela puhastamine”.

2. Kontrollige, et veemahuti oleks tiihi. Valmistage
katlakivieemaldaja pakendil olevaid juhiseid jargides
lahus ja valage see veemahutisse.

3. Puhastuslahuse eemaldamiseks asetage tdmbamis-
kambri alla suur tass (arge kinnitage filtrihoidjat) ja
vahustamisotsaku alla samulti tass.
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Espressomasina sissellilitamiseks vajutage nuppu
“@". Boilerid ei pea enne jargmise sammu juurde
minemist soojenema.

Vajutage nuppu “%" ja laske 15 sekundi jooksul
tdmbamiskambrist puhastusvahendit valja. Katkes-
tamiseks vajutage uuesti nuppu “®” .

Avage vastupéeva keerates ketas “% " . Seejarel
vajutage nuppu “=” ja hoidke seda 15 sekundit all,
et puhastusvahend I&bi vahustamistoru ja otsaku
vélja lasta.

Espressomasina véljalllitamiseks vajutage nuppu
“@,

Oodake 20 minutit ja korrake samme 4-7. Tehke seda
20-minutiste vahemike tagant, kuni peaaegu kogu
paagis olev lahus on espressomasinast vélja voola-
nud. Arge laske veemahutil téielikult tlihjaks saada.



HOOLDUS JA PUHASTAMINE

9. Eemaldage veemahuti ja loputage seda puhta veega,
pange oma kohale tagasi ja taitke kuni maksimum-
téhiseni puhta veega. Lilitage espressomasin nupust
“@” sisse ja loputage masinat, jaotades mahutis
oleva vee vaheldumisi tdmbamiskambri ja vahusta-
mistoru vahel. Arge laske veemahutil téielikult
tuhjaks saada.

10. Kinnitage sdel tdmbamiskambri kiilge. Juhiseid vt
“Sbela puhastamine ja hooldus” . Enne joogi val-
mistamist lisage veemahutisse kindlasti vérsket vett.

ESPRESSOMASINA TOOS TEKKIDA VOIVAD PROBLEEMID

Pirast nupu (I) vajutamist tédoleku miargutuli “© ” ei

slitti ja boilerid ei hakka soojenema

Kontrollige, kas espressomasina pistik on tihendatud

t66tavasse pistikupessa. Kui jah, siis tdbmmake pistik

pistikupesast, pange see tagasi ja vajutage uuesti nuppu

“@” . Kui espressomasin ikka tddle ei hakka, kontrollige,

kas vooluringi, kuhu espressomasin ihendatud on,

kaitse v&i voolukatkesti on lhendatud ja veenduge, et

vooluring on suletud.

Kohv ei voola filtrihoidjast

- veemahuti v6i tdmbamiskamber on tiihjad

- veemahuti sifoonvoolikud on s6imes voi valesti
paigaldatud

- sbela on vaja puhastada

- espressomasinasse on kogunenud katlakivi

- kasutatud on liiga peenelt jahvatatud kohvipulbrit

- kohvipulber vdib olla liiga tugevasti pressitud

Juba enne espressomasina pistiku lhendamist vooluvdrku
peate tdhelepanu péérama mitmele tingimusele, mida on
vaja, et valmistada maitsev espresso.

Varsked kohvioad

Suurepéarase maitsega kohvi saab valmistada ainult
varsketest kohviubadest, mis on digesti réstitud. Paljud
kohvibaarmenid soovitavad osta keskmiselt réstitud
kohviube, mis on Uhtlase Sokolaadipruuni varvusega.
Selliselt réstitud ubades on séilinud looduslikud suhkrud
ning kohvioa I6hn ja maitse, mis loovad maitsva
espresso valmistamiseks vajaliku eeltingimuse. Kesk-
mine réstimisaste annab kdige tumedama véarvusega
tulemusega, mida on vdimalik saavutada, ilma et
kohvioa pind dliseks muutuks. Tumedaks rostitud
kohvioad, mille varvus on tumepruun vdi peaaegu must,
néevad kill head vélja, kuid sellisel rostimisviisil kaob
6rn kohvimaitse- ja 16hn ning suhkrud karamellistuvad.
Sellistest ubadest valmistatud kohv jééb tihti kibe ja
terava maitsega.

Kohviubade vérskuse séilitamine:

Hoidke kohviube labipaistmatus, tihedalt suletud
anumas, jahedas ja kuivas kohas. Kohviube ei ole
soovitatav hoida kiilmikus, sest anuma avamisel moo-
dustub ubadele kondensatsioonivesi. Sligavkiimuta-
mine vdimaldab kohviube séilitada pikemalt, kuid
mdjutab nende I6hna ja maitset.

Veepump teeb suurt miira

- veemahuti on tahi

- veemahuti sifoonvoolikud on séimes voi valesti
paigaldatud

- boilerid on tiihjad

Filtrihoidjast lekib vett...

- filtrihoidja ei ole tugevasti tdmbamiskambri killge
kinnitatud

- filtrihoidja d&rel vdi tdmbamiskambri muhvil on
kohvipuru

- tdbmbamiskambri muhv on méardunud v&i kulunud

Aurueraldus voi vahustamistulemus el ole piisav

- va‘hustamisboiler ei ole tédtemperatuuril
“ &2 ” ketas ei ole taielikult avatud

- Vahustamisotsakut on vaja puhastada

- veemahuti vdi vahustamisboiler on tihjad

Kui eespool toodud nduannete abil ei dnnestu probleemi

lahendada, vt ,Garantii ja teenindus®..

ENNE VALMISTAMIST: HEA ESPRESSO SAAMISEKS VAJALIKUD TINGIMUSED

Tihtipeale ei pddrata espresso valmistamisel tdhelepanu
sellele, millist vett kasutatakse. Kui teile kraanivee mait-
se ei meeldi, siis drge kasutage seda espresso valmista-
miseks. Valmistage oma espresso pudeliveest. Kuna
seisva vee kvaliteet ja maitse halveneb kiiresti, on soovi-
tatav vett tinti vahetada ja kui espressomasinat ei ole
pikka aega kasutatud, tuleb selle boilerid loputada. Des-
tilleeritud vesi v6i suure mineraalisisaldusega vesi voib
espressomasinat kahjustada. Arge kasutage sellist vett.

Oige jahvatusaste ja jahvatusseadis

Espresso valmistamiseks kasutatav kohvipulber peab
olema védga peenelt ja Uhtlaselt jahvatatud. Teradega
kohviveskid ja soodsama hinnaklassi jahvatusseadised
seda tihtipeale ei vbimalda. Maitsva espresso valmista-
miseks on vaja kvaliteetset jahvatusseadist nagu
KitchenAidi jahvatusseadis. Hea jahvatusseadis vdimal-
dab valmistada véga Uhtlase kohvipulbri, mille I6hna- ja
maitseomadused on séilinud.
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Tombamistemperatuur

Espresso maitset mojutavad otseselt veetemperatuur ja
selle jarjepidevus. Téiusliku espresso valmistamiseks
sobiv temperatuur on 90-96 °C.

Oige tdmbamistemperatuuri tagamiseks:

Paigaldage filtrihoidja (koos filtrikorviga) tdmbamiskambri
kilge alati ajal, kui espressomasin soojeneb. See
soojendab filtrit.

Enne joogi valmistamist laske boileritel alati tiielikult
soojeneda - selleks kulub ligikaudu kuus minutit.
Doseerige ja pressige kohvipulber kiiresti ja valmist-
age jook kohe. Nii ei jahtu filtrihoidja.

Mitme tassitéie kohvi valmistamisel d&rge kunagi
loputage filtrihoidjat killma veega. Koputage kohvi-
puru filtrist vélja ja puhastage filtrikorv jaakidest
puhta kéaterdtikuga. Enne kohvipulbri lisamist veen-
duge, et filtrikorv on téiesti kuiv.

Kohviubade jahvatamise v&i piima vahustamise ajal
hoidke tiihi filtrihoidja tdmbamiskamobri kiilge kinnitatuna.
Soojendage kohvitass, pannes selle enne joogi
valmistama hakkamist espressomasina peale. Tasse
on voimalik soojendada ka vahustamistorust
eralduva auruga.

Jahvatamine

Maitsva espresso valmistamiseks on vaja véimalikult
vérsket kohvipulbrit ja véimalikult vérske kohvipulber
saadakse vahetult enne joogi valmistamist. Kohvi kdige
o6rnemad aromaatsed koostisosad kaotavad oma I6hna
md&ne minuti jooksul parast jahvatamist. Seet6ttu
jahvatage korraga ainult nii palju, kui kohe joogi valmista-
miseks kasutate.jahvatage korraga ainult nii palju, kui kohe
joogi valmistamiseks kasutate.

Doseerimine

Doseerimise tdhendab jahvatatud kohvipulbri m&dtmist
filtrikorvi. Uhe tassitsie (30 ml) espresso valmistamiseks
tuleb vétta 7 grammi kohvipulbrit, kahe tassitéie val-
mistamiseks topeltkogus. Peeneks jahvatatud kohvipul-
briga téidetuna sobib Artisani espressomasinaga
kaasasolev mddtekulp peaaegu tdiuslikult Uhe tassitéie
espresso valmistamiseks.

Kohvipulbri doseerimisel iima médtekulbita on oluline jal-
gida, et te ei taida filtrikorvi liigselt. Kohvipulber vajab ruumi,
et tdmbamise ajal paisuda. Kui kohvipulber on surutud
vastu sGela, ei saa vesi lihtlaselt Iabi filtri voolata ning
tulemus on ebaullhtlaselt tdmmanud ja lahja espresso.
Kuidas kindlaks teha, kas filtrikorvis on liiga palju
kohvipulbrit:

1. Téitke filtrikorv, siluge kohvipulbri pealispind iihe-
tasaseks ja pressige korralikult (vt ,Pressimine®).

2. Kinnitage filtrihoidja tdmbamiskambri kiilge ja
eemaldage see kohe.

3. Kuifiltrihoidjas oleval kohvipulbril on sbela vbi sGela

kruvi jélg, siis on filtrikorvis liiga palju kohvipulbrit!
Tasandamine

Maitsva espresso valmistamiseks on véga oluline
filtrisse doseeritud kohvipulber digesti tasandada. Kui
kohvipulber ei ole filtris Uhtlaselt jaotunud, tekivad kohvi
pressimisel suure ja véikse tihedusega alad. Suure
surve all olev vesi voolab automaatselt 1&bi viksema
takistusega alade ehk véikse tihedusega kohvipulbri.

12

Nii j&8b kohv kibe ja maitsetu, sest vesi ei voola korralikult
|&bi suure tihedusega ala. Ebaiihtlase tdmbamise tulemus
on vedel, lahja ja kibe espresso.Filtrikorvis oleva kohvipulbri
tasandamiseks:

Enne kohvipulbri lisamist tuleb filtrikorv alati kuivaks
puhkida, sest niiskus voib soodustada ,kanaliseerimist®,
kus vesi espresso valmistamise ajal kohvipulbrist
méodda voolab.

Parast filtri taitmist kohvipulbriga siluge kohvipulber
Uhetasaseks, libistades s6rmega lle filtri edasi ja
tagasi. Arge libistage sérmega ainult Gihes suunas — nii
kuhjub kohvipulber filtrikorvi ihele killjele ja tdmbamis-
tulemus jaab ebaiihtlane. Proovige kohvi-pulber siluda
nii, et see jaab veidi tassikujuline — keskelt madalamal
kui kiilgedelt.

Kontrollige, et kohvipulbri ja filtri kiigede vahel ei oleks
vahesid

Oigesti tasandatud kohv

Pressimisel surutakse kohvipulber kokku Uhtlaseks
massiks, mis on sellest |&bi voolava suure survega vee
suhtes Uhesuguse takistusega. Oigesti tasandatud ja
pressitud kohvipulber tdmbab Uhtlaselt ja tulemus on
maitsev jook. Liiga pehmelt pressitud kohv muundub
tdmbamisvee survel, tdmbab ebaillhtlaselt ja kiiresti ja
tulemus on keskpérane espresso. Liiga tugevasti
pressitud kohvipulber tdmbab aeglaselt, andes
tulemuseks kibeda ja Gletdmmanud espresso.

Oige pressimistehnika

1. Pressija k&epidemest tuleb hoida nagu ukselingist,
nii et kdepideme po6hi on tugevasti vastu peopesa.
Pressimisel hoidke pressijat, rannet ja kiiinarnukki
Uhel joonel.

2. Filtrihoidja pdhi peab toetuma tugevale pinnale. Suru-

ge pressija ettevaatlikult kohvipulbri sisse. Proovige
pressida nii, et kohvipulbri pealispind jédks véimalikult
Uhetasane. Votke pressija filtrikorvist kergelt keerates
vélja — nii ei tule kohvipulbri tiikid sellega kaasa.
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3. Pérast pressija eemaldamist voib filtrikorvi killgedelt
mdnikord leida sinna kleepunud kohvipulbrit.
Koputage filtrihoidjat drnalt vastu lauda, et kiillgedel
olev kohvipulber llejadnud kohvipulbri hulka kukuks.
Arge koputage liiga kdvasti, sest vastasel juhul véib
pressitud kohvipulber oma kohalt nihkuda véi
praguneda.

4. Pressige kohvipulbrit teist korda. Suruge pressija
ligikaudu 15 kg survega otse alla kohvipulbrisse,
segjarel andke survet veidi jarele (ligikaudu 9 kg)
peale ja viimistlege pressimistulemus, keerates
pressijat kaks korda téielikult ringi.

5. Kontrollige pressimistulemust. Kohvipulber peab
olema sile ja Glhetasane. Filtrikorvi killgede ja kohvi-
pulbri vahel ei tohi olla vahesid.

Pressimissurve m&&tmine

9 kg, 15 kg — kuidas teada, kui suure survega tegelikult
pressite? Tehke nii nagu kohvibaarmenid: kasutage
vannitoakaalu! Asetage kaal lauale v6i t66pinnale ja
pressige kohvi selle peal. Usna peagi saate kitte
tunnetuse, kui suur 9 kg vdi 15 kg surve on.

Témbamiskamber ja boilerid on soojad. Véarskelt
jahvatatud kohvipulber on filtrihoidjasse doseeritud,
Oigesti tasandatud ja tapselt pressitud. Niid on kdes
otsustav hetk: joogi valmistamine!

Parima maitsega espresso saamiseks drge valmistage
korraga rohkem kui (ks tassitéis (30 ml) espressot
vaikses filtrikorvis vbi kaks tassitéit (60 ml) suures
filtrikorvis. Suurema koguse valmistamisel tdmbab
kohvipulber lle ja tulemus on vedel, lahja ja kibe
espresso.

Taiuslik espresso on siligava punakaspruuni varvusega ja

paksu tekstuuriga nagu lusikalt voolav mesi. Tihti moo-
dustuvad sellest palmikud v5i hukesed siirupised joad.
Kuna kibedad ja happelised koostisosad jaévad
tdmbamiskambrisse, muutub valjavoolav espresso
heledamaks; mdnel juhul on véljavoolav espresso
peaaegu valge. Kogemustega kohvibaarmenid jalgivad
véljavoolavat espressot tdhelepanelikult ja kui see
muutub heledamaks, I6petavad joogi valmistamise kohe.

Espresso Ristretto valmistatakse tavamahust véikse-
mana. Valmistage espressomasin ette kahe tassitéie
espresso valmistamiseks, aga I6petage joogi valmista-
mine kohe, kui 45 ml espressot on vélja valatud. Vilja-
valatud jook sisaldab ainult kdige parema I6hna ja
maitsega ja kdige vahem kibedamaid Sliessentse.

Tombamisaeg

Aastakiimneid kogemusi on ndidanud, et parima
vdimaliku maitsega espresso tdmbamisaeg on 20-25
sekundit, olenemata sellest, kas valmistatakse Uks voi
kaks tassitait jooki.

Kui espresso tdmbamiseks kulub rohkem véi vdhem kui
20-25 sekundit ja teie pressimistehnika on &ige, regu-
leerige jahvatusastet! Aeglasemaks tdmbamiseks
jahvatage kohvioad peenemaks ja kiiremaks
tdmbamiseks jamedamaks. Arge muutke doseeritavat
kogust ega pressimistehnikat.

Kohvipulber on Gimbritseva keskkonna niiskuse suhtes
tundlik ja imeb selle endasse. See mdjutab tdmbamis-
aega. Niiskes keskkonnas tdmbab kohv aeglasemalt ja
kuivades tingimustes kiiremini. Ménikord vdib osutuda
vajalikuks reguleerida jahvatusastet vastavalt aastaa-
jale véi ilmale.

Mdne jahvatusseadisega ei ole vSimalik kohviube nii
peeneks jahvatada kui vaja. Parim lahendus on muret-
seda endale KitchenAidi jahvatusseadis Artisan. Kui
see voimalik ei ole, tuleb katsetada pressimissurvega.
Kiiremaks tdmbamiseks vahendage pressimissurvet ja
aeglasemaks tdmbamiseks suurendage seda.
sekundit.

Kvaliteetse espresso tunnus on vaht. Tihke kuldne vaht
moodustub emulgeerunud kohvidlidest, mis katkevad
endas kohvi Idhna ja maitse olemuse. Hea vaht on
paks ja jadb tassi kallutamisel selle serva kiilge.
Korralikult vahul pisib sellele puistatud suhkur
peaaegu 30 sekundit.

Espresso tombamisel tekkida voivad probleemid.

... Valjavalatav espresso on pigem kaneelivarvi kui
tumepruun:
* kontrollige, kas tdmbamiskamber ja boilerid on
taielikult soojad
» kasutage vdhem happelist kohvipulbrit

... valge, dhukeste pruunide juttidega:

* kontrollige oma pressimistehnikat — pressitud
kohvipulber on pragunenud v&i kohvipulbri ja
filtrikorvi serva vahel on vahe on vedel ja voolab
kiiresti

* kontrollige oma pressimistehnikat — vdimalik, et
pressitud on liiga l6dvalt ja kohvipulbri takistus
sellest 1&bi voolava vee suhtes ei ole piisav

» kasutage peenemat jahvatusastet

* kontrollige kohviubade vérskust

... filtrihoidjast tilgub :

» kontrollige oma pressimistehnikat — véimalik, et
pressitud on liiga tugevasti

 kasutage jdmedamat jahvatusastet



GARANTII JA TEENINDUSTOOD

KitchenAidi espressomasina garantii

Garantii kestus: Garantii hdlmab Garantii ei hdima

Euroopa, Lahis-lda ja Aafrika: Varuosad ja remont A. Toote remont juhul, kui veekeetjat on
materjali- v6i tootmisviga- kasutatud muuks otstarbeks kui ette-

téielik garantii 3 aastat alates dest tulenevate defektide nahtud kasutusviis kodumajapidamises.

ostukuupé&evast. korvaldamiseks. Koik B. Kahjustused, mis tulenevad dnnetusest,
teenindustddd tuleb lasta seadme muutmi-sest, vaar- voi kuritarvi-
teha KitchenAidi volitatud tusest voi paigaldusest / kasutusviisist,
teeninduskeskuses. mis on vastuolus kehtivate elektrisis-

teemi nbuetega.

KITCHENAID EI VOTA VASTUTUST KAUDSETE KAHJUDE EEST.

Klienditeenindus

Kaikide toote ja miiligijérgse teenindusega seotud kiisimuste korral péérduge toote
midja poole, kellelt saate I&hima KitchenAidi volitatud teeninduskeskuse andmed.

www.Kitchen Aid.eu
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